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表紙写真：有明海の海苔養殖（柳川市沖合）
　有明海は日本一の海苔（のり）の生産地で，支柱式養殖という方法で海苔を育てています．
　この方法で，海苔は満潮時に海に浸かって豊富な栄養を吸収し，干潮時に空中に出て乾き，これが繰
り返されることで柔らかくて甘みのある品質の高い「福岡有明のり」になります．
　しかし，雨が少なかったり，赤潮が発生したりすると栄養が不足し，海苔の色落ちや成長不良により
不作となります．
　写真は2014年２月の干潮時に撮影したもので，黒 と々した良質の海苔がびっしりと網についている様
子です．

　　　（写真・文：九環協　髙比良光治）






